Варианты меню фуршетов на теплоходе

1. Ориентировочная стоимость - 150,00грн на одну персону

	I. Холодные закуски: 

	1.Рыбные закуски (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные оливками, эстрагоном и лимоном:

	1. Икра «царская» на крекере с сырным муссом

	2. Сельдь на запеченном картофеле с зеленью 

	3. Скумбрия холодного копчения на свежем огурце

	4. Креветка с маслиной и базиликом на шпажке

	2.Мясные закуски, (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные стружкой томатного желе)

	1. Канапе с салями и корнишонами

	2. Канапе с балыком мясным и консервированной кукурузкой 

	3. Канапе с галантином из птицы и базиликом

	4. Ветчина с помидором «черри» и салатным листом



	3.Овощные и сырные закуски:

	1. Шашлычок из свежих  овощей и зелени

	2. Сыры с фруктами на шпажках

	3. Салат «Оригинальный» в корзиночке 

	4. Торбочки с грибами и капустой

	5. Пирожки жареные или печеные с капустой, яйцом и луком, мясом, горохом в ассортименте

	II. Десерт, напитки:

	1. Букет из сезонних фруктов
2. Вода минеральная  в ассортименте

	3. Соки в ассортименте

	

	

	


Примечание: Окончательная стоимость меню и выездного тарифа рассчитывается в день составления заказа.

2. Ориентировочная стоимость - 200,00грн на одну персону

	I.Холодные закуски:

	1.Рыбные закуски (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные оливками, эстрагоном и лимоном:

	1. Лодочка с икрой лососевой, сливочным маслом, веточкой укропа
2. Шашлычок из семги слабосоленой с оливой и эстрагоном
3.  Сельдь на запеченном картофеле с зеленью

	4. Креветка с маслиной и базиликом на шпажке

	

	2.Мясные закуски, (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные стружкой томатного желе)

	1. Канапе с салями и корнишонами 

	2. Волованы с копченой  индейкой и консервированной кукурузкой

	3. Ветчина с помидором «черри» и салатным листом на шпажке

	4. Канапе с галантином из птицы и розмарином

	5. Бриоши с печеночным паштетом 

	6. Канапе с грудинкой, французской горчицей и  каперсами  

	3.Овощные и сырные закуски:

	1. Шашлычок из свежих овощей и зелени

2. Сыры с фруктами на шпажке

	3. Салат по-флорентийски в корзиночке 

	4. Рулетики из баклажан с ореховой начинкой
5. Маслины, оливки
6. Торбочки с грибами и капустой

	7. Пирожки жаренные или печеные с капустой, яйцом и луком, мясом, горохом в ассортименте

	II.Десерты, напитки:

1. Букет из сезонных фруктов

2. Ассорти из фирменных пирожных 

	3. Вода минеральная   в ассортименте

	4. Соки в ассортименте

5. Кофе растворимый, чай




Примечание: Окончательная стоимость меню и выездного тарифа рассчитывается в день составления заказа.

3. Ориентировочная стоимость - 300,00грн на одну персону

	I.Холодные закуски:

	1.Рыбные закуски (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные оливками, эстрагоном и лимоном:

	1. Икра лососевая на оладушке с сырным муссом 

	2. Розочка из семги слабосоленой на свежем огурце с веточкой укропа

	3. Балык рыби масляной на апельсине 
4. Мидии на огурце под коньячным соусом

	2.Мясные закуски, (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные стружкой томатного желе)

	1. Канапе с салями и корнишонами 

	2. Волованы с копченой  индейкой и консервированной кукурузкой

	3. Ветчина с помидором «черри» и салатным листом на шпажке

	4. Канапе с галантином из птицы и розмарином

	5. Бриоши с печеночным паштетом 

	6. Канапе с грудинкой, французской горчицей и  каперсами  

	3.Овощные и сырные закуски:

	1. Шашлычок из свежих овощей и зелени

2. Сыры с фруктами на шпажке

	3. Салат по-флорентийски в корзиночке 

	4. Рулетики из баклажан с ореховой начинкой
5. Маслины, оливки
6. Торбочки с грибами и капустой
7. Пирожки жаренные или печеные с капустой, яйцом и луком, мясом, горохом в ассортименте


	II. Горячие закуски:

	1. Мини - кебабы из свинины (телятины) с маринованным луком и томатным соусом
2. Крученики из птицы с курагой

3. Картофельные крокеты с сыром и зеленью

4. Торбочки с грибами и капустой

	II.Десерты, напитки:

1. Букет из сезонных фруктов

2. Ассорти из фирменных пирожных 

	3. Вода минеральная   в ассортименте

	4. Соки в ассортименте

5. Кофе натуральный , чай черный, зеленый



Примечание: Окончательная стоимость меню и выездного тарифа рассчитывается в день составления заказа.

4. Ориентировочная стоимость - 400,00грн на одну персону

	I.Холодные закуски:

	I.Рыбные закуски (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные оливками, эстрагоном и лимоном:

	1. Икра лососевая на карамболе

	2. Семга слабосоленая на оладушке с сырным муссом 

	3. Осетрина на хлебно – кунжутных гренках

4. Мидии на огурце под коньячным соусом

	II.Мясные закуски, (подаются в виде «канапе» на общем блюде, декорированные кубиками  смородинового желе)

	1. Канапе с корейкой фаршированной черносливом и розмарином

	2. Канапе с балыком мясным и каперсами

	3. Нугетты из птицы в кокосовой стружке, декорированные перцем разного цвета на шпажке

	       4. Хамон на салатном листе

	5. Канапе с бастурмой и консервированной кукурузкой 

	III.Овощные и сырные закуски:

	6. Шашлычок из свежих (или маринованных) овощей и зелени

	1. Помидорчики «черри» с сыром «моцарелла» и салатом «латук»

	2. Стебель сельдерея, фаршированный сыром «рокфор» на шпажке
3. Рулетики из баклажан с помидорами сыром

	4. Маслины, оливки

	5. Корзиночка со шпинатом, брынзой и кедровыми орешками

6. Салат «оригинальный» в тарталетке 

	7. Пирожки жареные или печеные с капустой, яйцом и луком, мясом, горохом в ассортименте

	Горячие закуски:

1. Шашлычок из королевских креветок

	2. Деликатесные рулетики из индейки, фаршированные печенью и сельдереем

	3. Мини кебабы из свинины, декорированные маслинами и шампиньонами на шпажках
4. Рыбные трубочки с грибами и соусом «Тартар

	5. Овощной ералаш (цветная капуста в сухарях, рулетики из цуккини с ореховой начинкой, шампиньоны, перец «гриль»)

	Десерты, напитки:

1. Букет из сезонных фруктов

2. Ассорти из фирменных пирожных 

	3. Вода минеральная  в ассортименте

	4. Соки в ассортименте

	5. Кофе натуральный, чай черный, зеленый

	Примечание: Окончательная стоимость меню и выездного тарифа рассчитывается в день составления заказа.




